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in Grünwald’s Tiroler Stub’n, 

wo seit 1964 frisch aufgekocht wird.

Den Grundstock haben uns vor über 60 Jahren 

 Katharina und Anton gesetzt.

Melitta & Karl bauten unsere 4 Wände immer weiter aus 

und brachten die Tiroler Stub’n auf ein neues Niveau.

35 Jahre später ist es an der Zeit, 

dass die nächste Generation anpackt und reinen Wein einschenkt. 

Wir – Lisa & Dominic machen es uns zur Aufgabe, 

so nachhaltig wie möglich zu arbeiten - Regional statt Global. 

Unsere Wege in der Gastronomie führten uns schon quer durch Europa 

und unser Know-How möchten 

 wir gerne am Teller und im Glas mit Euch teilen. 

Vom Landwirt direkt in die Gastronomie

Rind | X.O. Beef - die alte Kuh

Kartoffeln & Eier vom Schurm

Ackerschwein | Grüblhof Ansfelden & Gourmetfein

Fischzucht Dizi | Steinhaus

Reh | Jagdgemeinschaft St. Marien

Wildschwein & Hirsch | Huber

Milchprodukte zu 100% aus Österreich

Bäckerei Reichl & Kemü

 Obst & Gemüse | Familie Samhaber

Säfte | Gustergut Wurm

Weine zu 100% aus Österreich

Brauerei Schlägl - Hofstetten - Trumer
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H A U S G E M A C H T E  R I N D S S U P P E

mit Frittaten

4 , 8 0 €

F R I S C H E R  B L A T T S A L A T
mit Gemüse

5 , 0 0 €

B E E F  T A R T A R E  1 0 0  G R A M M

Stunden-Ei | Salzbutter | Kapern | Ciabatta

1 4 , 0 0 €

V E G A N E S  T A R T A R E

CousCous | Kapern | Tomate | Ciabatta

9 , 0 0 €

1 6 0  G R A M M  F Ü R  2  P E R S O N E N 1 8 , 0 0 €

2 0 0  G R A M M  A L S  H A U P T G A N G 2 1 , 0 0  €

R E H  -  E I N M A C H S U P P E

Bröselknödel

6 , 5 0  €

K N U S P R I G E S  R E H - R Ö L L C H E N

Erbse | Blaukraut | Brombeere | Kresse | Jus

1 2 , 0 0  €
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#wirt’s_wein_philosophie

A U S G E L Ö S T E R  B A C K H E N D L - S A L A T

frisches Gemüse | Käferbohnen

1 6 , 0 0 €
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R I N D E R F I L E T  4 * A T  1 6 0 G +  |  2 2 0 G +

Knuspriger Kartoffel | Wok-Gemüse | Jus

2 9 , 0 0 €
3 7 , 0 0  €

G R Ü N W A L D ’ S  S C H O K O K U C H E R L

Pfirsich & weiße Schokolade 

9 , 0 0 €

H E I M I S C H E S  S C H W E I N S B R A T ’ L  1 6 , 0 0 €

Semmelknödel | Kartoffelknödel | Kraut | Saft’l

1 3 , 0 0 €
1 4 , 0 0 €

Kartofferl | Reis | Preiselbeeren | Zitrone

W I E N E R  S C H N I T Z L  S C H W E I N | H U H N

S T E I N P I L Z  T E I G T A S C H E N 1 9 , 0 0 €

Steinpilz-Schaum | Kürbis | Zuckerschoten | Kräuteröl

F A N G  D E S  T A G E S  ( D I Z I )

Zitrone-Sellerie | Kürbis | Linsen | wilder Brokkoli | Cashew

2 4 , 0 0 €

E I S P A L A T S C H I N K E

Vanille | Schoko | Nüsse

8 , 0 0 €

A F F O G A T O
Espresso | Vanille-Eis | Brownie

6 , 0 0 €

E R D N U S S  T Ö R T C H E N

Karamell | Milch | Vanille 

9 , 0 0 €

3  S T K . H A U S G E M A C H T E  S O R B E T S | E I S
Pfirsich | Marille | Zitrone | grüner Apfel | Blutorange
Salz-Karamell | Milch | Banane | Vanille

8 , 5 0  €

S G R O P P I N O
Zitronen Sorbet | 2cl Vodka | 10cl Prosecco

9 , 0 0 €



2 ERLEI VOM REH (RÜCKEN & RAGOUT)..................................29 €

Feigen-Grießroulade | Pastinake | Urkarotte | Feige | Preiselbeer Jus

WILD BURGER AUS 100% REH FASCHIERTEM...............................21 €

Confiertes Rotkraut | Cheddar | schwarze Nüsse | Baby Spinat | 
Süsskartoffel-Pommes | Preiselbeer-Trüffel Majo
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Oh my “deer”

UNSER REHE BEZIEHEN WIR AUSSCHLIESSLICH 
VON DER JAGD SANKT MARIEN.
GROSSER DANK AN JEDE|N EINZELNEN JÄGER|IN. WEIDMANNSHEIL!

RAGOUT VOM REH MIT BLAUKRAUT.......................................21 €

Serviettenknödel | Karotten-Kohlsprossen Gemüse | Portweinbirne | Maroni

! AUF >VORBESTELLUNG< !
PORTERHOUSE STEAK X.0. 1100G+ FÜR 2 PERSONEN.......................99 €

Die Königin unter den Steaks. 
Es wird aus dem hinteren Teil des Rückens geschnitten. 
Der “T”-Knochen teilt dieses Steak in 2 Cuts auf. Filet & Beiried.  
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WILDSCHWEINRÜCKEN - KURZ GEBRATEN..................................25 €

Kürbis-Kartoffel Souffle | Erbse | Waldpilze | Weintrauben | Brombeeren Jus

HAUSGEMACHTES BLAUKRAUT.............................................4 €


