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...in Grünwald’s Tiroler Stub’n, 

wo seit 1964 frisch aufgekocht wird.

Den Grundstock haben uns vor über 60 Jahren 

 Katharina und Anton gesetzt. Katharina war Süd-Tirolerin und 

daher auch heute noch der Name “Tiroler Stub’n”.

Melitta & Karl bauten unsere 4 Wände immer weiter aus 

und brachten die Tiroler Stub’n auf ein neues Niveau.

35 Jahre später ist es an der Zeit, 

dass die nächste Generation anpackt und reinen Wein einschenkt. 

Wir – Lisa & Dominic machen es uns zur Aufgabe, 

so nachhaltig wie möglich zu arbeiten - Regional statt Global. 

Unsere Wege in der Gastronomie führten uns schon quer durch Europa 

und unser Know-How möchten 

 wir gerne am Teller und im Glas mit euch teilen. 

Vom Landwirt direkt in die Gastronomie

Rind | X.O. Beef - die alte Kuh

Kartoffeln & Eier vom Schurm

Ackerschwein Stelzen | Grüblhof Ansfelden

Fischzucht Dizi | Steinhaus

Bio Enten - Forstner Weichstetten

Gansl - Langmayr Ansfelden

Reh | Jagdgemeinschaft St. Marien

Spargel vom Mühlberghuber aus Ansfelden

Milchprodukte zu 100% aus Österreich

Bäckerei Reichl & Kemü

 Obst & Gemüse | Familie Samhaber

Säfte | Gustergut Wurm

Weine zu 100% aus Österreich

Brauerei Schlägl - Hofstetten - Trumer
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H A U S G E M A C H T E  R I N D S S U P P E

mit Frittaten

4 , 9 0  €

F R I S C H E R  B L A T T S A L A T
mit Gemüse

5  €

A U S G E L Ö S T E R  B A C K H E N D L - S A L A T

frisches Gemüse | Kartoffelsalat | Feldsalat

1 6  €

H
au

pt
ge

ri
ch

te

G R Ü N W A L D ’ S  D R Y  A G E D  B E E F  B U R G E R

Wedges & Dip

1 8  €

H E I M I S C H E S  S C H W E I N S B R A T ’ L  1 7  €

Knödel | Kartoffel | Kraut | Saft’l

1 5  €

Kartofferl oder Pommes | Preiselbeeren | Zitrone

W I E N E R  S C H N I T Z L  V O M  H U H N

A F F O G A T O
Espresso | Vanille-Eis | Brownie

6 , 0 0 €

S G R O P P I N O
Zitronen Sorbet | 2cl Vodka | 10cl Prosecco

9 , 5 0 €

D
es
se
rt
s

H A U S G E M A C H T E  S O R B E T S & E I S  3 S T K .  

Sorbet: 
Heidelbeere | Zitrone | Marille | Himbeere | Blutorange | Rhabarber-Vanille
Eis: Toffee | Banane | Butterkeks | Vanille

8 , 5 0 €

2 9  €

in der Regel für 2 Personen  ~ 1300g   |   800g
wird serviert mit: 
gegrilltem grünen Spargel | Sesam-Grillgemüse |
Süsskartoffel Pommes | Wedges | Jus | Hollandaise

R I N D E R F I L E T  V O M  S T I E R . . . . . . 1 6 0 G

                           2 2 0 G 3 9  €

Sesam-Grillgemüse | knusprige Kartoffelbällchen | Jus

P O R T E R H O U S E  |  C L U B  S T E A K  Á  1 0 0 G 9  €

Steaks:Steaks:
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L I A B E  L E I T  V O N  J U N G  B I S  O I D ,

 T R I N K T ’ S  D E N  W E I N  N E T  M I T  G E W O I T .

Z E R S T  S C H A U N ,  D A U N  R I A C H N ,  A N  K L O A N  S C H L U C K . . .

E S  G E H T  D A U N  E H  V O N  S Ö B S T ,  H O R R U K !

#wirt’s_wein_philosophie:

WWW .G RU ENWA LD S . A T

# T I R O L E R _ S T U BN

B E E F  T A R T A R E  1 0 0 G . . . . . . . . . . . . . . . 1 5  €

      F Ü R  2   1 6 0 G . . . . . . . . . . . . . . . 1 9  €

  H A U P T G A N G   2 0 0 G . . . . . . . . . . . . . . . 2 4  €

S T U N D E N - E I  |  S A L Z B U T T E R  |  K A P E R N  |  C I A B A T T A

E I S P A L A T S C H I N K E . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 5 0  €

V A N I L L E  E I S  |  S C H O K O  |  N Ü S S E

M E N Ü P R E I S :  4 7  €

D A  H A B E N  W I R  W O H L  E I N  T R A U M - D U O  G E F U N D E N . . .
⅛  C U V È E  H T H  ( S Y | C S | M E )  -  W E I N G U T  H A I D E R

B U T T E R W E I C H  G E S C H M O R T E  R I N D S B A C K E R L  2 6  €

B Ä R L A U C H - K A R T O F F E L  P Ü R R E E  |  K R Ä U T E R S E I T L I N G  |

F R E C H E R  L A U C H  |  S E L L E R I E  |  J U S



K N U S P R I G E S  -  P O C H I E R T E S  E I . . . . . . 1 2  €  

2 E R L E I  V O M  M A I S  |  H O L L A N D A I S E  |  K R E S S E  

G E F Ü L L T E  H Ü H N E R B R U S T  S U P R E M E

S O U S - V I D E  G E G A R T . . . . . . . . . . . . . . . . 2 6  €

S Ü S S K A R T O F F E L  F L A N  |  W A L D P I L Z E  |  Z W I E B E L C R E M E  |  

K A R F I O L  |  J U S
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H A U S G E M A C H T E  S O R B E T

V A R I A T I O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 5 0  €

R H A B A R B E R - V A N I L L E  |  M A R I L L E  |  B L U T O R A N G E

M E N Ü P R E I S :  4 5  €

H A R M O N I E R T  W U N D E R B A R  G E M E I N S A M :
⅛  C H R I S T I N A  R O S É  2 0 2 5  |  W E I N G U T  N E T Z L  |  C A R N U N T U M



F A N G  D E S  T A G E S  -  F I S C H Z U C H T  D I Z I . . . 2 8  €

G R Ü N E R  S P A R G E L  V O M  M Ü H L B E R G H U B E R  |  G N O C C H I  |

B Ä R L A U C H  |  H O L L A N D A I S E
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B Ä R L A U C H  S C H A U M S U P P E . . . . . . . . . . . . . 6 , 9 0  €

G E F Ü L L T E  T E I G T A S C H E                O P T I O N A L

( L A C H S F O R E L L E - R I C O T T A )

C H E F I N ’ S  L I E B L I N G S D E S S E R T  I M  G L A S  9 , 5 0  €

M I L C H  |  H A S E L N U S S  |  T O F F E E  |  B U T T E R K E K S  |  C R U M B L E

M E N Ü P R E I S :  4 3  €

G R Ü N E R  W A L D L I N E R  |  P R I V A T E  F Ü L L U N G  2 0 2 5
W E I N G U T  T O M  D O C K N E R  |  T R A I S E N T A L



G E G R I L L T E R  G R Ü N E R  S P A R G E L . . . . . . . . . . 2 1  €
N A T Ü R L I C H  V O M  M Ü H L B E R G H U B E R  A U S  A N S F E L D E N

K N U S P R I G E S  K A R T O F F E L  B Ä L L C H E N  |  H O L L A N D A I S E  |

P A R M E S A N  |  B R A U N E  B U T T E R

GR

Ü
N
W
A
L
D
’
S
 
T I

R O
L E R  S T U B ’

N

D E R  S P A R G E L

WWW .G RU ENWA LD S . A T

# T I R O L E R _ S T U BN

W E I S S E  S P A R G E L  S C H A U M S U P P E . . . . . . . 6 , 8 0  €

B R O T C H I P  |  S C H N I T T L A U C H - Ö L  |  K R E S S E     

F L Ü S S I G E S  S C H O K O K U C H E R L . . . . . . . . . . 9 , 5 0  €

J O G H U R T  |  H E I D E L B E E R E  |  C R U N C H

M E N Ü P R E I S :  3 5  €

D A  W Ü R D  S I  D A  W I R T  M I N D E S T E N S  A   1 / 8  S A U V I G N O N  B L A N C  2 0 2 3
V O M  W E I N G U T  W U R M  A U S  S T .  F L O R I A N  G E N E H M I G E N .



Kulinarischer Kalender

Spargel vom Mühlberghuber..................................ab 17. April

Sommerliche Speisekarte.........................................ab Juni

Wild(e) Zeiten..........................................ab 18.September

Freilauf Gans vom Langmayr Hannes aus Ansfelden

Bio Enten vom Forstner aus Weichstetten.........4.November -15.November

Weihnachtskarte..........................................ab 20.November

Monatlichen Wein-Episode.................................Termine online

(5 Gänge - 1 Winzer - ~14 Weine - Präsentation - Ab-Hof)



Hochzeits-Caterings & Weihnachtsfeiern

Weihnachten in Grünwald’s Tiroler Stub’n

Ihr plant bereits eure Weihnachtsfeier? 

Wir nehmen Eure Reservierungen für die Weihnachtsfeier bereits gerne

entgegen. 

Bitte einfach bei uns anfragen und 

wir klären die genauen Details mit Ihnen persönlich. 

Hochzeits-Caterings für 2027 sind bereits buchbar.

Sie suchen noch ein Catering, dass mit Leidenschaft dabei ist?

Dann seid Ihr bei uns an der richtigen Adresse. 

Wir bieten euch eine komplette Planung & Betreuung 

inklusive Durchführung eurer Hochzeit an.

Menü, Getränke, Service & Alles was Ihr sonst noch benötigt. 

Wir freuen uns auf ein persönliches Gespräch mit euch!
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	DER KLASSIKER
	WWW.GRUENWALDS.AT
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	BEEF TARTARE 100G...............15 €       FÜR 2  160G...............19 €   HAUPTGANG  200G...............24 €
	STUNDEN-EI | SALZBUTTER | KAPERN | CIABATTA

	BUTTERWEICH GESCHMORTE RINDSBACKERL 26 €
	BÄRLAUCH-KARTOFFEL PÜRREE | KRÄUTERSEITLING | FRECHER LAUCH | SELLERIE | JUS
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	RHABARBER-VANILLE | MARILLE | BLUTORANGE
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	BÄRLAUCH SCHAUMSUPPE.............6,90 €
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	FANG DES TAGES - FISCHZUCHT DIZI...28 €
	GRÜNER SPARGEL VOM MÜHLBERGHUBER | GNOCCHI | BÄRLAUCH | HOLLANDAISE

	CHEFIN’S LIEBLINGSDESSERT IM GLAS 9,50 €
	MILCH | HASELNUSS | TOFFEE | BUTTERKEKS | CRUMBLE
	MENÜPREIS: 43 €
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	WWW.GRUENWALDS.AT
	#TIROLER_STUBN
	WEISSE SPARGEL SCHAUMSUPPE.......6,80 €
	BROTCHIP | SCHNITTLAUCH-ÖL | KRESSE
	GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL..........21 € NATÜRLICH VOM MÜHLBERGHUBER AUS ANSFELDEN KNUSPRIGES KARTOFFEL BÄLLCHEN | HOLLANDAISE | PARMESAN | BRAUNE BUTTER

	FLÜSSIGES SCHOKOKUCHERL..........9,50 €
	JOGHURT | HEIDELBEERE | CRUNCH
	MENÜPREIS: 35 €
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