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in Grünwald’s Tiroler Stub’n, 

wo seit 1964 frisch aufgekocht wird.

Den Grundstock haben uns vor über 60 Jahren 

 Katharina und Anton gesetzt.

Melitta & Karl bauten unsere 4 Wände immer weiter aus 

und brachten die Tiroler Stub’n auf ein neues Niveau.

35 Jahre später ist es an der Zeit, 

dass die nächste Generation anpackt und reinen Wein einschenkt. 

Wir – Lisa & Dominic machen es uns zur Aufgabe, 

so nachhaltig wie möglich zu arbeiten - Regional statt Global. 

Unsere Wege in der Gastronomie führten uns schon quer durch Europa 

und unser Know-How möchten 

 wir gerne am Teller und im Glas mit Euch teilen. 

Vom Landwirt direkt in die Gastronomie

Rind | X.O. Beef - die alte Kuh

Kartoffeln & Eier vom Schurm

zwa_hekta Gartengut | St. Florian

Ackerschwein Stelzen | Grüblhof Ansfelden

Fischzucht Dizi | Steinhaus

Reh | Jagdgemeinschaft St. Marien

Spargel vom Mühlberghuber aus Ansfelden

Milchprodukte zu 100% aus Österreich

Bäckerei Reichl & Kemü

 Obst & Gemüse | Familie Samhaber

Säfte | Gustergut Wurm

Weine zu 100% aus Österreich

Brauerei Schlägl - Hofstetten - Trumer
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Wi l d -Dinner

für  2
K ü r b i s - C a r p a c c h i o  &  S e e f o r e l l e

R e h - E i n m a c h s u p p e
m i t  B r ö s e l k n ö d e l  w i e  b e i  d a  O m a

2 e r l e i  v o m  S a m a r e i n e r  R e h

1  S c h o k o k u c h e n  &  1  Z w e t s c h k e n k n ö d e l

P ä r c h e n p r e i s :  1 3 0  €

ku l inar i s cher
Ka l endäääär
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b i s  0 1 . 1 1 . 2 0 2 6  b l e i b t ’ s

e i n e  w i l d e  A n g e l e g e n h e i t !

0 4 . 1 1 .  -  1 5 . 1 1 . 2 0 2 6  

G a n s  v o m  L a n g m a y r  H a n s  &  

B i o - E n t e n k e u l e n  v o m  F o r s t n e r  a u s  W e i c h s t e t t e n

N u r  a u f  V o r b e s t e l l u n g  -  e i n e  W o c h e  v o r h e r .

2 0 . 1 1 .  -  2 0 . 1 2 . 2 0 2 6  W e i h n a c h t s k a r t e

2 1 . 1 2 .  -  3 0 . 1 2 . 2 0 2 6  A u s r u h e z e i c h e n !

3 1 . 1 2 . 2 0 2 6  

S i l v e s t e r m e n u  5  G ä n g e  i n k l .  A u s k l a n g

A n n a h m e  v o n  1 8 : 0 0  -  1 9 : 0 0  U h r .



F R I S C H E R  B L A T T S A L A T
mit Gemüse

K Ü R B I S - K A R O T T E N  S C H A U M S U P P E
weißer Brotchip & Orangenöl
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H A U S G E M A C H T E  R I N D S S U P P E

mit Frittaten

4 , 9 0 €

5  €

6 , 8 0  €

B E E F  T A R T A R E  1 0 0 G

      F Ü R  2   1 6 0 G

  H A U P T G A N G   2 0 0 G

S T U N D E N - E I  |  S A L Z B U T T E R  |  K A P E R N  |  C I A B A T T A

C A R P A C C I O  V O M  K Ü R B I S  

   &  G E B E I Z T E  S E E F O R E L L E

Frischkäsemoussé | Mohnöl | Küriskrokant | Orangenbeize

                                                                ohne Fisch möglich

1 5  €

1 9  €

1 5  €

2 4  €

R E H - E I N M A C H S U P P E
mit Bröselknödel wie bei da Oma

7 , 5 0  €

K N U S P R I G E S  R E H  R Ö L L C H E N
Erbse | konfiertes Rotkraut | Preiselbeer-Jus

1 5  €



R O T K R A U T - W I C K L E R

GR

Ü
N
W
A
L
D
’
S
 
T I

R O
L E R  S T U B ’

N

R I N D E R F I L E T  V O M  S T I E R . . . . . . . . . . . 1 6 0 G  3 2  €

                                2 2 0 G  4 2  €
K N U S P R I G E R  K A R T O F F E L  |  S E S A M - G R I L L G E M Ü S E  |  

J U S  |  C H I M I C H U R R I  |  

Haup tg e r i ch t e

A U S G E L Ö S T E R  B A C K H E N D L - S A L A T
frisches Gemüse | Käferbohnen

H E I M I S C H E S  S C H W E I N S B R A T ’ L  
Knödel | Kartoffel | Kraut | Saft’l

Kartofferl oder Pommes | Preiselbeeren | Zitrone
W I E N E R  S C H N I T Z L  V O M  H U H N

Waldpilz-Risotto | Steinpilzcreme | wilder
Brokkoli | Zitronen-Thymian Schaum

X . O . P O R T E R H O U S E  S T E A K  ~ 1 3 0 0 G R A M M  Á  9 € / 1 0 0 G

D E R  K Ö N I G  U N T E R  D E N  S T E A K S .

E I N  T E I L  R O A S T B E E F  -  E I N  T E I L  F I L E T

W I R D  A M  T I S C H  T R A N C H I E R T

G R I L L G E M Ü S E  |  W A L D P I L Z E  |  W E D G E S  |  J U S

S Ü S S K A R T O F F E L  P O M M E S  |  C H I M I C H U R R I  |  S A L Z B U T T E R

 X .O .  B
ee f  

WWW .G RU ENWA LD S . A T

# T I R O L E R _ S T U BN

1 5  €

1 7  €

1 8  €

1 9  €

M O R C H E L - S T E I N P I L Z  P A S T A - R I S O T T O

Kürbisgemüse | schwarze Nuss | Parmesan | Kräuteröl | Kresse

1 9  €

A D D - O N :  F A N G  D E S  T A G E S  V O M  D I Z I             2 8  €



2 - E R L E I  V O M  R E H  ( R a g o u t  &  R ü c k e n )

W I L D  B U R G E R  A U S  1 0 0 %  R E H  F A S C H I E R T E M 22 €

Konfiertes Rotkraut | Cheddar | Baby Spinat | Süsskartoffel-
Pommes | Preiselbeer-Trüffel Majo
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e in e  w i l d e
Ange l eg enhe i t

Unsere Rehe beziehen wir 

ausschließlich von der Jagd St. Marien & 

die Enten vom Bio Entenhof Forstner aus Weichstetten

GROSSER DANK AN JEDE|N EINZELNE|N JÄGER|IN. WEIDMANNSHEIL!

RAGOUT vom Samareiner Reh   

Serviettenknödel | Karotten-Kohlsprossen Gemüse | 
eingelegte Birne | Maroni

21€

Feigen-Grießroulade | Maroni | Pastinake | Stangensellerie | Brombeere | 
schwarze Nüsse vom zwa_hekta | Wildjus

32 €

W I L D S C H W E I N R Ü C K E N  -  k u r z  g e b r a t e n

Erbse | Süsskartoffel-Kürbis Flan | Waldpilz-Gemüse | Weintrauben | Wildjus

28 €

H a u s g e m a c h t e s  A p f e l - R o t k r a u t 4,50 €

Unser Wild stammt zu 100% aus Österreich.

⅛ Cuvée HTH 2022 - Weingut Haider

⅛ Cabernet Franc “Rockstar” 2022 - Weingut Hoffmann

⅛ Cabernet Sauvignon 2023 - Weingut Salzl

G e s c h m o r t e  B i o - E n t e n k e u l e  

     a u s  W e i c h s t e t t e n
Knusperknödel | Zwiebelcreme | Apfel-Rotkraut | Portwein Schalotten | Satf’l

29 €

⅛ Viognier 2023 - Weingut Haider

⅛ Blaufränkisch Selection 2017 - Weingut Tesch
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rückwärts ausgesprochen hoasst “stressed”-

also loant’s eich z’ruck und genießt’s a weng 

die süsse Seite vom Leben!

Dess e r t s

E I S P A L A T S C H I N K E
Vanille | Schoko | Nüsse | Obers

8,50 €

A F F O G A T O
Espresso | Vanille-Eis | Brownie

6,80 €

S G R O P P I N O  
Sorbet | 2cl Vodka | 8cl Prosecco

9,50€

H A U S G E M A C H T E  S O R B E T S & E I S

3 S T K .  
Sorbet: 
Zitrone | Himbeere | Brombeere-Limette | Aperol | Apfel-Ingwer
Eis: 
Milch-Karamell | Nougat | Vanille | Zitronen-Thymian

8,50€

F L Ü S S I G E S  S C H O K O K U C H E R L
Erdnussbutter &  Zitronen-Thymian Eis | Crunch

9,90 €

Z W E T S C H K E N - N O U G A T K N Ö D E L  
Zwetschken einkocht | Milch-Karamell Eis | Nougat

9,90 €


	GRÜNWALD’S TIROLER STUB’N
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	GRIAS GOTT BEINAUND..
	in Grünwald’s Tiroler Stub’n,
	wo seit 1964 frisch aufgekocht wird.
	Rind | X.O. Beef - die alte Kuh
	Kartoffeln & Eier vom Schurm
	zwa_hekta Gartengut | St. Florian
	Spargel vom Mühlberghuber aus Ansfelden
	Säfte | Gustergut Wurm
	Weine zu 100% aus Österreich
	Brauerei Schlägl - Hofstetten - Trumer
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	Herbstliches Wild-Dinner für 2
	Kürbis-Carpacchio & Seeforelle
	Reh-Einmachsuppe
	mit Bröselknödel wie bei da Oma
	2erlei vom Samareiner Reh
	1 Schokokuchen & 1 Zwetschkenknödel
	Pärchenpreis: 130 €
	bis 01.11.2026 bleibt’s
	eine wilde Angelegenheit!
	04.11. - 15.11.2026
	Gans vom Langmayr Hans &
	Bio-Entenkeulen vom Forstner aus Weichstetten
	Nur auf Vorbestellung - eine Woche vorher.
	20.11. - 20.12.2026 Weihnachtskarte
	21.12. - 30.12.2026 Ausruhezeichen!
	31.12.2026
	Silvestermenu 5 Gänge inkl. Ausklang
	Annahme von 18:00 - 19:00 Uhr.

	kulinarischerKalendäääär
	GRÜNWALD’S TIROLER STUB’N


	Vorspeisen
	FÜR MEHR WEIN, FRAGEN SIE BITTE NACH UNSEREM WEINBUCH ODER DOMINIC. “GLASKLAR VERKOSTET - SORGFÄLTIG AUSGEWÄHLT!”
	HAUSGEMACHTE RINDSSUPPE
	4,90€
	mit Frittaten

	KÜRBIS-KAROTTEN SCHAUMSUPPE
	6,80 €
	weißer Brotchip & Orangenöl

	REH-EINMACHSUPPE
	7,50 €
	mit Bröselknödel wie bei da Oma
	5 €


	FRISCHER BLATTSALAT
	mit Gemüse

	KNUSPRIGES REH RÖLLCHEN
	15 €
	Erbse | konfiertes Rotkraut | Preiselbeer-Jus
	15 €


	BEEF TARTARE 100G
	FÜR 2  160G
	HAUPTGANG  200G
	STUNDEN-EI | SALZBUTTER | KAPERN | CIABATTA
	19 €
	24 €


	CARPACCIO VOM KÜRBIS
	& GEBEIZTE SEEFORELLE
	15 €
	Frischkäsemoussé | Mohnöl | Küriskrokant | Orangenbeize
	ohne Fisch möglich
	GRÜNWALD’S TIROLER STUB’N


	Hauptgerichte
	AUSGELÖSTER BACKHENDL-SALAT
	17 €
	frisches Gemüse | Käferbohnen

	HEIMISCHES SCHWEINSBRAT’L
	Knödel | Kartoffel | Kraut | Saft’l
	18 €


	WIENER SCHNITZL VOM HUHN
	Kartofferl oder Pommes | Preiselbeeren | Zitrone
	15 €


	ROTKRAUT-WICKLER
	Waldpilz-Risotto | Steinpilzcreme | wilder Brokkoli | Zitronen-Thymian Schaum
	19 €


	MORCHEL-STEINPILZ PASTA-RISOTTO
	19 €
	Kürbisgemüse | schwarze Nuss | Parmesan | Kräuteröl | Kresse

	ADD-ON: FANG DES TAGES VOM DIZI
	28 €

	RINDERFILET VOM STIER...........160G 32 €
	220G 42 €
	KNUSPRIGER KARTOFFEL | SESAM-GRILLGEMÜSE |
	JUS | CHIMICHURRI |
	X.O.PORTERHOUSE STEAK ~1300GRAMM Á 9€/100G
	DER KÖNIG UNTER DEN STEAKS.
	EIN TEIL ROASTBEEF - EIN TEIL FILET
	WIRD AM TISCH TRANCHIERT
	GRILLGEMÜSE | WALDPILZE | WEDGES | JUS
	SÜSSKARTOFFEL POMMES | CHIMICHURRI | SALZBUTTER
	X.O. Beef


