
Wirtshaus Küch’
Vorspeise & Suppe:

Hausgemachte Rindssuppe - Frittaten

Frischer Blattsalat
 mit Gemüse

Hauptspeisen:

Dry Aged Beef Burger -  X.O. Beef
Wedges & Beef Dip

12 Stunden geschmortes Schweinsbratl 
Serviettenknödel - Kartoffel - Kraut - Saft’l

Kürbis-Backhendl Salat

a la carte

Kontakt

+ 43 7227 8317

Addresse

Weichstetten Nord 26,
4502 St. Marien

Email & Website

reservierung@gruenwalds.at
www.gruenwalds.at

4,90.-

5 .-

19.-

18.-

17.-



Wirtshaus Küch’

Hauptspeisen:

Rinderfilet vom Stier               160g 

                                            220g
Baby-Rosmarin Kartofferl - Sesam-Grillgemüse - 

Chimichurri - Jus

Wiener Schnitzl vom Huhn
Pommes oder Kartofferl - Preiselbeere - Zitrone

Sorbets:
Blutorange - Zitrone - Apfel-Ingwer - Birne-Vanille

Eis:
Spekulatius - Haselnuss-Honig - Vanille

Sgroppino
Zitronen Sorbet - 2cl Vodka - 8cl Prosecco

Affogato

a la carte

Kontakt

+ 43 7227 8317

Addresse

Weichstetten Nord 26,
4502 St. Marien

Email & Website

reservierung@gruenwalds.at
www.gruenwalds.at

32.-

42.-

9,50.-

15.-

je Stk.  3,40.-

6, 80.-



Vorspeise 

Beef Tartare 100 Gramm
Salzbutter - Stunden-Ei - Kapern - Ciabatta

160g für 2 P. 19.-         200g als Hauptspeise 24.-

Hauptspeise

Butterweich geschmorte Rindsbackerl
Kartoffel-Pastinaken Stampf - Rosmarin Jus -

Bohnen-Speck Gemüse- Kartoffel Crunch

Dessert

Flüssiges Schokokucherl
Mohnmoussé - eingekochte Cumquats - 

Spekulatius-Eis - weiße Schokolade

Menupreis: 50 €

Kontakt

+ 43 7227 8317

Addresse

Weichstetten Nord 26,
4502 St. Marien

Email & Website

reservierung@gruenwalds.at
www.gruenwalds.at

15.-

28.-

10.-

Grünwald’s Klassiker

Weinempfehlung:

Fragt gerne nach unserem 
Weinbuch oder nach der 
wandelnden Weinkarte 
auf 2 Beinen - “unsern Chef”



Vorspeise 

Flusskrebs Schaumsuppe
Flusskrebse - Orangenöl - Kresse

Hauptspeise

Fang des Tages 

von der Fischzucht Dizi aus Marchtrenk
schwarzer Reis - Pecorino - Salbei-Butter Espuma -

nussiger Karfiol

Dessert

Birne & Schokolade im Glas
Bisquit - Gewürzbirne - Milchmoussé - Sorbet

Menupreis: 44 €

Kontakt

+ 43 7227 8317

Addresse

Weichstetten Nord 26,
4502 St. Marien

Email & Website

reservierung@gruenwalds.at
www.gruenwalds.at

7,50.-

28.-

10.-

auf wilder See



Vorspeise 

Sellerie-Apfel Schaumsuppe
Selleriestroh & Kräuteröl

Hauptspeise
Geschmorte Bio-Entenkeule aus Weichstetten

Serviettenknödel - Pak Choi - Zwiebelcreme - 

Blaukraut - Bratapfel

Dessert

Sorbet-Variation
Marille - Zwetschke-Zimt - Himbeer-Zitrone

Menupreis: 46 €

Kontakt

+ 43 7227 8317

Addresse

Weichstetten Nord 26,
4502 St. Marien

Email & Website

reservierung@gruenwalds.at
www.gruenwalds.at

6, 80.-

32.-

9,50.-

winterliches Vergnügen



Vorspeise 

Pasta-Täschchen gefüllt 

mit Kürbis & Feige
Sellerie - Salbei - Crunch - Kresse

Hauptspeise

Hausgemachte Raunerknödel 
Bunte Rauner - Rosmarin - Nuss - Kren

Dessert

Eispalatschinke
Vanille-Eis - Schokosauce - Schlagobers - Nüsse

Menupreis: 41 €

Kontakt

+ 43 7227 8317

Addresse

Weichstetten Nord 26,
4502 St. Marien

Email & Website

reservierung@gruenwalds.at
www.gruenwalds.at

14.-

20.-

9.-

erntefrische Kreation
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